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Surrealisme fet gastronomia. Concretament gastronomia en format tapa.

Això és el que proposa la 2a Ruta de la Tapa Surrealista de Figueres
que se celebra a la capital de l'Alt Empordà del 18 al 28 de maig del 2023.

Comerç Figueres Associació en col·laboració amb l'Ajuntament de Figueres, 
organitzen la iniciativa i un total de 21 establiments de Figueres
participen en aquesta 2a edició de la Ruta de la Tapa Surrealista.

Els restauradors han preparat una tapa a un preu de 4€  i aquest any
com a novetat tenim 2 restaurants que ofereixen menú a un preu de 35 €, 
d'inspiració del geni de Figueres maridat amb una copa de vi de 

l'Empordà. D'aquesta manera la gastronomia es converteix en un 
motiu més per visitar la zona i endinsar-nos una mica més en 

l'univers surrealista.
A més, els establiments associats a Comerç Figueres s'afegeixen a 

aquesta iniciativa
amb aparadors de temàtica del món surrealista. 

Entra a la ruta de la tapa surrealista de la forma que vulguis!

1 Consultant en el QR corresponent de la contraportada, la ruta de 
tots els restaurants que participen, així com de les botigues amb 

aparadors surrealistes a Figueres.

2 Vota pel millor restaurant i entra en el sorteig per guanyar un 
dels dos sopars per a dues persones! Trobaràs també un QR a la 
contraportada que et portarà directament a l'enllaç per votar. Amb el 
teu vot el restaurant guanya i tu també, ja que hi haurà premis pels 
tres millors i sorteig d'àpat per a dues persones entre els usuaris 

que els voteu.

3 Trobaràs també aquests QR a les taules dels restaurants 
participants.

4 A la bio de l’Instagram de @comercfigueres, també hi ha l'enllaç 
per votar!

Segueix-nos per no perdre’t res, i penja-ho tot amb l’etiqueta 
#rutatapasurrealista

5 Descarrega't el llibret de la 2a Ruta de la Tapa al web 
www.rutadelatapasurrealista.cat on també trobaràs la ruta a Google 

Maps de tots els restaurants i botigues participants.
*Informeu al restaurant en cas de patir algun tipus d'al·lèrgia

o intolerància alimentària.



BRASIC
Cistel la de  pa

Croqueta de xocolata
pa amb xocolata i  sal

GARNATXA BODEGA OLIVEDA

Y U R I

B a i x a d a  M e r c e r ,  4
4 EUROS

D e  1 4 . 3 0 h  a  1 5 . 3 0 h  i  d e  2 1 h  a  2 2 . 3 0 h
D e  d i m a r t s  a  d i u m e n g e
(només terrassa)
w w w. b r a s i c . c a t

R E S E R V E S
9 7 2  5 0 5  3 7 5

h o l a @ b r a s i c . c a t



D e  1 9 h  a  2 3 h
D e  d i m e c r e s  a  d i u m e n g e

R E S E R V E S
6 5 3  2 6 8  7 9 7

CAFÈ DEL CASINO

FISH & CHIPS
BACALLÀ AMB PATATES I  SALSA TARTARA

NOMÉS DE PERALADA

J o s e p  p e r e z

C /  A m p l e ,  1 7
4 EUROS

Vestit per  una nua
amb cua de  bacalla



D e  1 2 h  a  1 6 h  i  d e  1 9 h  a  2 3 h
D e  d i l l u n s  a  d i s s a b t e
w w w. e l d y n a m i c . c o m

R E S E R V E S
+ 3 4  6 0 8  9 9 0  3 1 5

r e s e r v e s @ s i d r e r i a t x o t s . c o m

DYNAMIC

MANDONGUILLES AMB SÈPIA

RIGAU ROS

D Y N A M I C

C /  M o n t u r i o l ,  4
4 EUROS

L’Emporda
a la ca s s ola



D e  1 2 h  a  1 6 h  i  d e  2 0 h  a  2 2 h
D e  d i m a r t s  a  d i u m e n g e

R E S E R V E S
9 7 2  6 6 4  1 3 7

r o s t i s s e r i a @ p i l l o p o l l o . c a t

PILLO POLLO

JARDINS DE PERALADA

M I C H A E L

C /  J o n q u e r a ,  2 8
4 EUROS

BASE DE PATATA AMB UNA PRIMERA CAPA DE POLLASTRE
A L’AST DESMIGAT AMB SALSA DEMI-GLACÉ I  ACABAT AMB UNA

CAPA DE FORMATGE FOS AL FORN



D e  1 2 h  a  1 6 h  i  d e  1 9 h  a  2 3 h
D e  d i l l u n s  a  d i u m e n g e
w w w. l i z a r r a n . e s

R E S E R V E S
+ 3 4  6 0 8  9 9 0  3 1 5

LIZARRAN

BROWNIE AMB NOUS

5 FINQUES

L I Z A R R A N  F I G U E R E S

C /  M o n t u r i o l ,  3
4 EUROS



D e  1 9 h  a  2 0 h  a l  R a c ó  d e  l a  X e l i
D e  1 8 h  a  2 0 h  a  C a  l a  X e l i ( C / S a n t  P e r e ,  1 7 )
D e  d i l l u n s  a  d i v e n d r e s

R E S E R V E S
6 0 8  8 3 8  5 4 7

EL RACÓ
DE LA XELI

OU AMB TRUFA

5 FINQUES

a r a c e l i  m o r e n o

C /  l a  J o n q u e r a ,  6
4 EUROS

L’Aurora



D e  1 9 . 3 0 h  a  2 2 h
D e  d i m a r t s  a  d i u m e n g e

R E S E R V E S
9 7 2  6 7 7  5 4 6

SENTITS

montadito de PRINGÁ
(CARN VEDELLA, POLLASTRE, PORC...)

HEUS DE LA VINYETA

S A R A

R a m b l a ,  1 2
4 EUROS



D e  1 2 . 3 0 h  a  2 2 . 3 0 h
D e  d i l l u n s  a  d i s s a b t e
w w w. g i g i r e s t a u r a n t . e s

R E S E R V E S
9 7 2  9 8 0  0 6 6

c i a o @ r e s t a u r a n t g i g i . c o m

RESTAURANT GIGI

Mas lazuli

M A U R I C I O  B A R D I A

C /  M o n t u r i o l ,  1
4 EUROS

MONTADITO DE BOTIFARRÓ AMB
CHUTNEY DE ESCALUNYa I  PINYA

El divino



D e  9 h  a  1 4 h  i  d e  1 7 h  a  2 0 h
D e  d i l l u n s  a  d i v e n d r e s
D i s s a b t e s  d e  9 h  a  1 4 h
w w w. s e r r a p l a . c a t

R E S E R V E S
6 4 7  7 4 8  8 0 9

c e l l e r @ l a v i n y e t a . e s

SERRAPLÀ

Tartaleta de ceba caramel·litzada
amb trinxat de filet de pollastre,

formatge de cabra i  confitura de tomada

LLAVORS NEGRE DE LA VINYETA

E Q U I P  S E R R A P L À

C /  N o u ,  5 6
4 EUROS



D e  1 2 h  a  1 6 h
D e  d i l l u n s  a  d i s s a b t e

R E S E R V E S
9 7 2  6 7 2  4 9 7

MAIA

Escarxofes amb ou pochÉ i  pernil ibèric

AMBAR (PRODUCCIÓ PRÒPIA)

R O B E R T  F I G U E R A S

P l a ç a  d e  l a  P a l m e r a
4 EUROS

Construccio  tova
amb carxofe s  bul lide s



MOMA 33

GALTA DE PORC AMB PARMENTIER
DE PATATA I  CRUIXENT DE XUIA

SERRASAGUÉ NEGRE DE CAPMANY

D e  8 h  a  2 0 h
D e  d i l l u n s  a  d i v e n d r e s
D e  8 h  a  1 4 h
D i s s a b t e s  i  d i u m e n g e s

R E S E R V E S
6 3 9  8 1 6  6 8 5

c o s t a c a n a d e l l . m o n t s e @ g m a i l . c o m

M O N T S E  C O S T A

Av /  C o s t a  B r a v a ,  3 3
4 EUROS



D e  1 8 h  a  2 0 h
D e  d i j o u s  a  d i u m e n g e

R E S E R V E S
9 7 2  5 0 0  7 1 3

Cafè París

canapè de salmó

MO de oliveda

J A V I E R  S O T O

L a  R a m b l a ,  1 0
4 EUROS



D e  2 0 h  a  2 0 . 3 0 h
D i j o u s ,  d i v e n d r e s  i  d i s s a b t e

R E S E R V E S
9 7 2  6 7 8  3 4 8

CÀLID CAFÉ

Tempura de bacallà amb coulis de cítrics i  parmentier
de patata amb  aromes de canyella

ESSENCIAL BLANC

J U A N  G A R C I A  R O M E R O

C /  P e p  v e n t u r a ,  1 3
4 EUROS

Gadus  Citrus



D e  1 9 h  a  2 2 . 3 0 h
D e  d i l l u n s  a  d i s s a b t e

R E S E R V E S
9 7 2  5 1 9  0 2 0

TINTS

PASTÍS DE PEIX I  MARISC

indispensable oliver conti 

J o s e p  p é r e z

C /  T i n t s ,  1 0
4 EUROS

´
Maruja ets  meitat

an el,  meitat mari s c



D e  8 h  a  2 0 h
D e  d i m a r t s  a  d i u m e n g e

R E S E R V E S
9 7 2  5 0 2  7 6 7

Crema cremada; nata i  salsa de xocolata

PERALADA BRUT RESERVA BLUE FESTIVAL 

A N G E L

C /  L a s a u c a ,  3
4 EUROS

Imperial  Da’li s s s s

Tall dolç



D e  1 2 h  a  1 6 h  i  d e  1 9 h  a  2 3 h
D e  d i l l u n s  a  d i u m e n g e
w w w. s i d r e r i a t x o t s . c o m

R E S E R V E S
+ 3 4  6 0 8  9 9 0  3 1 5

r e s e r v e s @ s i d r e r i a t x o t s . c o m

VEDELLA AMB BOLETS

RIGAU ROS 

T X O T S  F I G U E R E S

Av /  S a l v a d o r  D a l í ,  11 4
4 EUROS

TXOTS



CAN JORDI

OUS ESTRELLATS DE GUATLLA AMB PATATES,
PERNIL D’ÀNEC I  OLI DE TRUFA

SINOLS

J O R D I  A R M E N G O L

C /  P u j a d a  d e l  C a s t e l l ,  9
4 EUROS

Ous  al  plat s en s e  plat

D e  1 9 . 3 0 h  a  2 2 . 3 0 h
D e  d i m e c r e s  a  d i u m e n g e

R E S E R V E S
8 7 2  2 6 7  3 5 4
6 0 3  6 8 3  0 0 1



TONY’S

pa brioche amb calamar i  gamba

guirigall D.O.EMPORDÀ 

l o r e n z o  m o r e n o

C /  P l a ç a  d e  l e s  p a t a t e s
4 EUROS

El s omni

D e  1 2 h  a  1 3 . 3 0 h  i  d e  1 9 h  a  2 0 . 3 0 h
D e  d i m a r t s  a  d i u m e n g e
( S e r v e i  d e  l a  t a p a  n o m é s  a  b a r r a )

R E S E R V E S
9 7 2  6 7 7  1 5 4



MESÓN ASADOR
3 TAPES:

La tentació de Sant Antoni
LA PREMIADA ENSALADILLA

CARXOFES FREGIDES AMB VEL DE CANSALADA IBÈRICA
CREMOSES CROQUETES DE PERNIL

2n A TRIAR
EL GRAN MASTURBADOR

LLOM DE BACALLÀ A LA CREMA D’ALLS TENDRES
CANIBALISME DE TARDOR
MELÒS DE PORC IBÈRIC AL RIBERA

EL ENIGMA DEL DESEO
TARTA CREMOSA DE FORMATGE

COPA VI 5 FINQUES I V Á N  M A R T Í N E Z

C /  P u j a d a  d e l  C a s t e l l ,  4
35 EUROS

D e  1 3 h  a  1 5 . 3 0 h
D e  d i m a r t s  a  d i u m e n g e

R E S E R V E S
9 7 2  5 1 0  1 0 4



CAN JERONI
LES DELÍCIES DELS PETITS MÀRTIRS

EL NOSTRE CÒCTEL DE GAMBES

OUS AL PLAT SENSE L’APARTAMENT
OUS AMB PARMENTIER TRUFADA I  CHIPS DE CARROTA

ELS ENTRA PLATS DE SODOMITES
ENTRECOT DE VEDELLA AMB MANTEGA CAFÈ PARÍS

LA CISTELLA DE PA
CISTELLA DE XUIXO

COPA DE CAVA DE BENVINGUDA, AIGUA,
VINS DEL CELLER MASSÍS DE L’ALBERA

R O S E R  B R O N S O N S

C /  C a s t e l l ó ,  3 6
35 EUROS

D e  1 3 . 1 5 h  a  1 5 h
D e  d i m a r t s  a  d i s s a b t e

R E S E R V E S
9 7 2  5 0 9  8 3 0
6 7 0  5 4 7  6 2 6




